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Voorgerechten 

 

Zalmforel 
tartaar van zalmforel | gerookte zalmforel | zoetzure groentjes 

mierikswortel crème | rettich | salé-sucré 
 

*** 
 

Serrano 
mousse van serranoham | flinterdunne serranoham | gemarineerde canteloupe 

krokante kaas  | kruidensla | pedro ximenes druppel dressing 
 

*** 
 

Moestuin 
aardappel crème | olijf aarde | jonge groentjes | kruidensla | truffel olie 

 
Soep 

 

Gazpacho 
traditionele koude tomaten soep | knoflook croutons | ingelegde komkommer 

gelei van tomaat | gepofte paprika crème 
 

*** 
 

Bouillabaisse 
noordzee vissoep | rivierkreeft | schelvis | kokkels 

gestoofde prei | rouille | croutons 
 

*** 
 

Pompoen 
romige soep van geroosterde pompoen | parmezaan schuim 

kruiden olie | amandelen 

 
Tussengerechten 

 

Coquille 
coquille | zoete ui | luchtig spek | gepofte quinoa | witte baslamico glace 

 

*** 
 

Parelhoen 
ballotine van parelhoen | ebly | gepofte bietjes 

baby mais | little yem | salsa verde 
 

*** 
 

Biet 
gepofte bietjes | zilver ui | koolrabi 

parel couscous | pecan | dille | wortel ‘zoethout’ druppeldressing 
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Hoofdgerechten 
 

Kalf 
gebraden kalfslende | gestoofde kalfswang | knolselderij crème 

groene asperges | gratin mabré | pompoen | morille saus 
 

*** 
 

Tongschar 
gebakken tongschar | scheermes | tuinbonen | parelgort | zeekraal 

bospeen | noilly prat saus 
 
 

*** 
 

Polenta 
gebakken polenta | 63° eitje | seizoen groente | luchtige tomaat 

 

 
 

Nagerechten 
 

Rabarber 
rabarber | mascarpone | witte chocolade | framboos | pistache 

 

*** 
 

Piña colada 

kokos | ananas | rum | mint 
 

*** 
 

Kaas 
4 geselecteerde kaasjes | stroop | mandarijn chutney | vijgenbrood | ingelegde druiven 


