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THE FLAVOUR KITCHEN

Walking dinner

Koud
Vitello tonato
rosé gebraden kalfsvlees | kappertjes | tonijn mayonaise
Bresoala
carpaccio van gerookte biefstuk | pecorino | pijnboompitjes | truffelmayonaise

Ceviche

dorade | tigre de leche | mango | chili | komkommer | radijs | koriander
Tataki

geschroeide tonijn | soba noodles | wakame | wasabi mayonais | sesam

Buratta *
buratta créme | gegrilde groenten | balsamico siroop

Moestuintje **
mousse van geroosterde pompoen | jonge groentjes | olijf crumble

Warm

Pompoen *
romige soep van geroosterde pompoen | parmezaan schuim

Kalf *
kalfslende | aardappel mousseline | groene asperges | morrille saus

Zalm & Tong
tongrolletje gevuld met zalm mousse | zeekraal | noilly prat saus

Biet **
gepofte bietjes | zilver ui | koolrabi | wortel ‘zoethout’ druppeldressing

Zoet

Cookie fudge *
chocolate chip cookie | gezouten karamel | vanille mousse

Tiramisu 2.0 *
mascarpone | koffie | biscuit | amaretto-cacao siroop

Mousse de Maracuya*
passievrucht mousse | banana bread | granaatappel

Kaas *
kaas mousse | vijgenbrood | ingelegde druiven | mandarijn chutney

* vegetarisch
** vegan
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